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EN MAGASIN écouvrez la collection :

métropolitaine et participant®, un ou plusieurs
produits de la collection TB COLLECTION et TB
LE COUTEAU DU CHEF concernés par
lopération, se trouvant sur le présentoir prévu a
cet effet.

des couteaux en acier X46Cr13 concus pour une coupe précise,
durable et agréable au quotidien.

Leur lame en acier inoxydable haute performance,
associée a un polissage soigné et un affilage premium,
garantit une excellente qualité de coupe.

Grace a leur conception pleine soie,
ces couteaux offrent un parfait équilibre
et une prise en main confortable.
Leur manche en bois de fréne stabilisé
allie élégance naturelle et résistance a Uhumidité.
Les rivets en aluminium anticorrosion assurent une grande durabilité.

Rendez-vous en caisse avec le ou les produit(s)
2 TB COLLECTION et TB LE COUTEAU DU CHEF
de votre choix et au moins 15€ d'achat®.

Adaptée aux passionnés comme aux professionnels,
la collection de couteaux combine style,

Lors de votre passage en caisse, vous obtiendrez X : ARS
robustesse et performance pour toutes vos préparations culinaires.

3 votre (vos) produit(s) de la collection
TB COLLECTION et TB LE COUTEAU DU CHEF
avec une remise immédiate a partir de -50%.
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(1) VOIR LISTE DES MAGASINS PARTICIPANTS SUR LE SITE WWW.CARREFOUR.FR
(2) Hors produits de cette opération, carburants et services (billetterie, services
financiers et assurances, voyages, téléphonie, cartes cadeaux, parapharmacie).

Caractéristiques :

- Lame en acier inoxydable X46Cr13
- Haute qualité de coupe
- Polissage et affilage premium
Ne pas jeter sur la voie publique. e ror ; - Man‘cl.le en bois de.frene stabll‘lse :
Photos non contractuelles. Suggestions de présentation. - Rivets aluminium avec traitement anti-corrosion
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Le couteau indispensable dans toute cuisine.
Lame courte, pointue et rigide
pour couper, émincer, éplucher et piquer.

COUTEAU OFFICE
Lame9cm

Acier inox X46Crl13
Manche bois stabilisé
Haute qualité de coupe
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

FABRIQUE EN FRANCE

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

Quantités limitées a 4 158 pieces.

Ref: 11510016

Le couteau incontournable dans
toute la cuisine. Cest un couteau
parfaitement équilibré pour hacher
et couper la viande, le poisson,
les fruits et les légumes.

COUTEAU CHEF
Lamel9cm

Acier inox X46Cr13
Manche bois stabilisé
Haute qualité de coupe
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

FABRIQUE EN FRANCE

Ul

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

< aulieude
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Quantités limitées a 2 082 pieces.

Ref: 11510021

Le couteau des amateurs de viande
avec micro-denture,
pour couper sans jamais déchirer.

COUTEAU STEAK
Lame microdentée 12 cm

Acier inox X46Cr13
Manche bois stabilisé
Haute qualité de coupe
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

FABRIQUE EN FRANCE

Gl

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

1173

Quantités limitées a 4 158 piéces.

Ref : 11510017

Le couteau japonais par excellence
pour émincer et hacher les légumes
et les poissons crus.

COUTEAU SANTOKU
Lamel9cm

Acier inox X46Cr13
Manche bois stabilisé
Haute qualité de coupe
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

FABRIQUE EN FRANCE

Gl

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

19- 33

Quantités limitées a 2 082 piéces.

Ref : 11510019

BLOC UNIVERSEL
ENACACIA

14,5 X 13,7 X 26,5 cm
Idéal pour les couteaux inox
et céramiques
Systéme de maintien intérieur
en fibres polyamides amovibles
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

Quantités limitées a 810 piéces.

Ref: 10600010

Le couteau pour désosser et dénerver
tous types de viande et volailles.
Lame fine et étroite pour séparer les chairs.

( N
COUTEAU DESOSSER
Lame 15 ¢cm

Acier inox X46Cr13
Manche bois stabilisé
Haute qualité de coupe
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

FABRIQUE EN FRANCE

Gl

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

18=fT3

Quantités limitées a 2 082 piéces.

Ref : 11510018

Lexpert des crolites dorées. Sa longue lame
dentelée permet de trancher proprement tous
les types de pains sans jamais écraser la mie.

COUTEAU PAIN
Lame 19 cm

Acier inox X46Crl3
Manche bois stabilisé
Haute qualité de coupe
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

FABRIQUE EN FRANCE

Ul Y

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

19:f3

Quantités limitées a 2 082 piéces.

Ref: 11510020

PLANCHE A DECOUPER
EN HETRE NATUREL

35X35X2cm
Rigole de collecte de jus
Bec verseur
Réservoir a sauce
Solide et stable
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

le COUTEAU duCHEF’

Dés 15€ d'achat

14573

Quantités limitées a 903 pieces.

Ref : Acce0590002

Le couteau polyvalent par excellence.
Sa lame intermédiaire, maniable
et tranchante, est idéale
pour toutes les découpes quotidiennes.

COUTEAU CUISINE
Lame 17 cm

Acier inox X46Crl13
Manche bois stabilisé
Haute qualité de coupe
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

FABRIQUE EN FRANCE

Gl

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

18-

Quantités limitées a 2 082 pieces.

Ref: 11510025

AIGUISEUR
DE
COUTEAUX

Double diamant
Affiatage professionnel
Manche ergonomique
au toucher confort
Déconseillé au lave-vaisselle
Lavage a la main

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

€ aulieude
1414

Quantités limitées a 2 082 pieces.

Ref : 443920
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TB TARRERIAS-BONJEAN
Coutelier A Thiers depuis 1648

£ 63250 Celles-sur-Durolle France

www.tb1648.com

MENAGERE
16 PIECES POPELINE

Acier inoxydable
Finition brillante
Couteau lame microdentée
Résistant au lave-vaisselle

COLLECTION

Dés 15€ d'achat

Quantités limitées a 2 772 piéces.

Ref: 21680005

Tarrerias Bonjean, entreprise de coutellerie située dans la région couteliére renommeée de Thiers,
France, fagonne un destin exceptionnel depuis 13 générations de maitres-couteliers. Depuis 1580,
lorsque Claude Tarrerias, maitre-émouleur, apparait dans les archives de Celles-sur-Durolle, chaque
génération de la famille Tarrerias a contribué a renforcer l'excellence de 'entreprise. Leur passion pour
la coutellerie fait partie de leur ADN, un héritage transmis de génération en génération.




